
MODEL INFORMATION

EAN 13 8421661807005

(L) Largeur (CM) 11

(P) Profondeur (CM) 23

(H) Hauteur (CM) 8

Poids (KG) 0.22

Matériau De Construction Plastic

Type de matériau Polymers

Carton de 1

Largeur 34

Hauteur 36

Article: P807000
Product Family: Ustensiles de pâtisserie

Rouleau pour piquer pâtes de
7.5 cm avec manche
ergonomique noire
Ce docker à rouleaux de Pujadas assure une pâte
homogène et bien levée. Large de 7 ½ centimètres, ce
docker à rouleaux est doté de longues broches qui
perforent efficacement et facilement la pâte sans l'aplatir
pour une montée idéale. Il est parfait pour la pâte à
pizza, ainsi que le pain plat, la croûte à tarte, la pâte à
pâtisserie et plus encore. La poignée ergonomique noire
assure une prise confortable, même avec une utilisation
fréquente, ce docker à rouleaux étant le choix parfait
pour toute pizzeria, cuisine commerciale ou boulangerie
occupée.

Features & Benefits
Conçu pour perforer efficacement et facilement la
pâte sans aplatir pour un résultat uniforme et bien
élevé
Les broches en plastique sont solides et fiables
Poignée ergonomique noire offrant une prise
confortable, même avec une utilisation fréquente
Conception polyvalente de 7 ½ centimètres de large
Fonctionne parfaitement pour la pâte à pizza, le pain
plat, la croûte à tarte, la pâte à pâtisserie et plus
encore
Excellent choix pour les pizzerias, cuisines
commerciales ou boulangeries

Ctra. de Castanyet, 132
17430 Santa Coloma de Farners
(GIRONA) - SPAIN

Visit us at pujadas.es


