
MODEL INFORMATION

EAN 13 8421661115001

(L) Largeur (CM) 53

(P) Profondeur (CM) 32.5

(H) Hauteur (CM) 15

Capacité (L) 20.2

Poids (KG) 4.11

Matériau De Construction Stainless Steel

Type de matériau Metals

Carton de 1

Article: P1115F2
Product Family: GN Pro Acier Inoxydable

Bac Gastronorm GN PRO avec
fond thermo-diffuseur et anses
en acier inoxydable 18/10 de
1/1 et 150 mm de profondeur
Faites passer votre assiette de table à vapeur au niveau
supérieur avec cette assiette de table à vapeur de
Pujadas. Dotée d'un design breveté à base de sandwich,
cette assiette de table à vapeur prête à l'induction crée
une chaleur puissante et constante. Il peut également
être utilisé avec de la chaleur à gaz, électrique et
vitrocéramique, ou même dans des fours. Grâce à l'acier
inoxydable résistant, au design épais et aux bords
renforcés, cette casserole est très résistante aux bosses
et aux bosses. La douceur de l'intérieur promet un
nettoyage rapide et se vante d'une capacité de 20 1/5
litres. La conception polyvalente est idéale pour la
cuisson, le transport, l'entreposage et le service, ce qui
fait de cette assiette à vapeur certifiée NSF le meilleur
choix pour presque tous les types d'établissement.

Features & Benefits
L'acier inoxydable de qualité 18/10 promet une
durabilité et une longévité impressionnantes
La conception brevetée à base sandwich permet la
compatibilité par induction et assure une chaleur
puissante et constante
Conception épaisse et bords renforcés résistant aux
anneaux et aux bosses
Intérieur lisse est facile à nettoyer
Conception profonde de 150 millimètres
Capacité de 20 1/5 litres
Certifié NSF
Compatible avec la chaleur à induction, gaz,
électrique et vitrocéramique, ainsi que les fours
Conçu pour cuisiner, transporter, stocker, servir des
lignes et plus encore
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