
MODEL INFORMATION

EAN 13 8421661859721

(L) Largeur (CM) 60

(P) Profondeur (CM) 40

(H) Hauteur (CM) 2.2

(DI) Diamètre (CM) 40

Poids (KG) 0.46

Matériau De Construction Silicone

Type de matériau Polymers

Carton de 1

Article: P859172
Product Family: Moules Pour Pâtisserie

Moule Flexipan en forme de
Tartelettes rondes de 5.8 cm
Avantatges Flexipan : - Peut être utilisé pour cuire
(+280ºC) ou congeler (-40ºC) les produits les plus sucrés
et salés. - Pas besoin d'être graissé pour une réalisation
facile et rapide - Facile à nettoyer - Entre 2000 et 3000
fois peut être utilisé - Mesures pâtissières
professionnelles (60 * 40cm) - Large gamme de moules

Features & Benefits
Flexipan propose une combinaison unique de silicone
et de fibre de verre pour une flexibilité et une
durabilité incomparables
Peut être utilisé entre 2000 et 3000 fois avant de
montrer des signes d'usure
Le matériau naturellement antiadhésif ne nécessite
pas d'huile et assure une libération douce et facile
La plage de température de -40°C à 280°C permet
l'utilisation du congélateur et du four
Crée des tartelettes rondes de 58 mm
Certifié NSF
Offre des performances exceptionnelles pour des
résultats inoubliables
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