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- Grande surface de cuisson

satible avec différentes
tailles de récipients

réle précis de la cuisson

ommande numérique intuitive pour
reproduire les plats avec précision

Systéme de ventilation
a filtration intégrée —
exclusivité IP Pro .

Evite I'entrée de particules et prolonge
la durée de vie de I'équipement

ilité maximale en
ments exigeants
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NSt ction robuste en acier

inoxydable plus épais, congue
pour un usage intensif.

Régulation précise de la
puissance et de la température

Jusqu’a 20 niveaux de puissance et
une plage de 50 a 240 °C pour une
précision maximale



Sélectionner le bon appareil a induction

* Souhaitez-vous un modeéle plus avancé offrant des
performances et une précision supérieures ? Ou

simplement une solution pratique pour I'essentiel ?
* Recherchez-vous une puissance élevée pour une cuisson
intensive ? Une option plus légére suffit-elle pour votre

cuisine ?

* Avez-vous besoin de plusieurs niveaux de puissance pour

plus de polyvalence ? Ou juste les fonctions de base pour
rester simple ?
* Avez-vous besoin d'un grand diamétre de cuisson pour

les grandes casseroles, ou d’'un format compact pour les
petits plats ? Votre cuisine est-elle préte pour un appareil

encastrable ? Ou préférez-vous la flexibilité d'un modéle de

table ?

QUE REND LA TECHNOLOGIE A PUISSANCE CONTINUE SI SPECIALE ?

La technologie a puissance continue garantit une stabilité absolue a faible puissance, délivrant une température constante qu'aucun
autre systéme ne peut égaler. Cela vous permet de cuisiner a basse température avec un contréle et une précision totaux — idéal pour
les recettes délicates, la cuisson lente et les techniques professionnelles qui exigent de la rigueur. Aucune montée en chaleur soudaine,
aucune approximation — seulement des performances fiables qui garantissent des plats parfaits a chaque fois.
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IP PRO 35 XL
P157921

000
v
De table

Cuisson intensive

3500 W
33cm

20
50-240°
0-24h

IPFIRST 35D
P154627

De table
Cuisson semi-intensive

3500 W

28 cm

12
60-240°
180 min.

IP PRO 35
P157922

v

De table
Cuisson intensive

3500 W

28cm

20
50-240°
0-24h

IP PRO WOK
P157923

v

De table
Cuisson intensive

3500 W

WOK
36/40 cm

20
50-240°
0-24h

@)

IPFIRST35 M

P154625
00

Cuisson semi-intensive

IPPRO35B
P157926

v

Encastrable
Cuisson intensive

3500 W

28cm

20
50-240°
0-24h

IPFIRST 20D
P154628

o

De table

Buffet & restauration légére

2000 W

26 cm
60-240°
180 min.



