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Caractéristiques techniques

Dimensions de l'unité 34x43x 14 cm
Poids 6.19 Kg

Caractéristiques électriques

Puissance nominale 3500 W
Tension 220-240V
Fréquence 50/60 Hz
Prise EU (Type F)
Longueur du cordon 130 cm
Certifications

€

Caractéristiques de I'’emballage

EAN 13 8421661625616
Dimensions du carton 18x18x52 cm
Quantité par carton 1

Poids brut du carton 6.99 Kg

Dimensions du carton multiple 42.5x39.5x54.5 cm
Quantité par carton multiple 2
Poids brut du carton multiple  15.01 Kg

Ctra. de Castanyet, 132
17430 - Santa Coloma de Farners
Girona - Spain

P157923
Plaque induction Pujadas IP Pro 35 WOK
avec une puissance continue de 3500 W

La table de cuisson a induction Pujadas IP Pro 35 Wok allie
précision, puissance et design spécialisé pour les cuisines
professionnelles. Adaptée a la cuisson au travail, sa surface
vitrocéramique profilée assure une répartition optimale de
la chaleur pour la friture, la sautage et d'autres techniques a
haute température. Avec 20 niveaux de puissance réglables et
un contrdle de la température allant de 50°C a 240°C (122°F a
464°F), il offre un contréle exceptionnel pour la cuisson délicate
et intense. La technologie d'alimentation continue maintient
une chaleur constante a des niveaux inférieurs, parfaite pour
faire mijoter ou garder la vaisselle au chaud. Doté d'un boitier
durable de 1 mm d'épaisseur avec refroidissement optimisé et
d'une entrée d'air filtrée par la graisse, il est concu pour une
utilisation intensive. Le panneau de commande tactile intuitif
avec un indicateur LCD et un minuteur 24 heures font de ce
wok a induction un ajout polyvalent et fiable a toute cuisine
professionnelle.

Caractéristiques et avantages

+ 20 niveaux de puissance réglables pour un contréle précis
de la cuisson

«  Convient pour 36-40 cm Wok diamétre

«  Surface vitrocéramique profilée spécialement congue pour
la cuisson au travail
* Laplage de températures de 50 °Ca 240 °C(122 °Fa 464

°F) permet diverses techniques de cuisson

* Latechnologie d'alimentation continue fournit une chaleur
constante pour les préparations délicates

+  Boitier durable de 1 mm d'épaisseur avec refroidissement
optimisé et entrée d'air filtrée par graisse pour un usage
intensif

« Idéal pour les techniques de friture, sautage et cuisson a
haute température
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